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DT 014

DETERGENTE PER IL SETTORE ALIMENTARE
DT 014 FOOD 2000 Detergente per il settore alimentare

RIMUOVE LO SPORCO STRUTTURATO

DI ORIGINE  ALIMENTARE

Formulato concentrato per la rimozione dello sporco

derivante dalla lavorazione di prodotti alimentari.

Rimuove sostanze lipidiche, proteiche e zuccherine da

superfici e attrezzature. La combinazione bilanciata di

tensioattivi e di glicoli, conferisce al prodotto elevato potere

detergente, emulsionante e imbibente. Contiene inoltre

uno speciale sequestrante  che ne consente l'uso con acque

di qualsiasi durezza.

A media alcalinità, può essere utilizzato su tutti i

materiali, anche quelli più delicati come l'alluminio.

Incolore, inodore, facilmente risciacquabile non

lascia residui. A schiuma frenata quindi impiegabile

anche in macchine lavapavimenti.

Indicato su pavimenti, pareti, serbatoi, attrezzature

di lavoro, parti smontabili delle macchine nell'industria

alimentare, lattiero-casearia, enologica, pastifici e

allevamenti.

MODALITA' D'USO: Per pavimenti usare una soluzione al 2-10% di prodotto in acqua in
funzione del grado di sporco.
Per tanks, recipienti, parti smontabili di macchinari preparare una soluzione al 15-50% con
acqua preferibilmente calda. Distribuire con le apposite lance, lasciare agire il prodotto per
qualche minuto. Risciacquare abbondantemente con acqua.
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